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VIZUAL

Limpedessi stralucitor, vinul impresioneaza prin nuanta sa

galben-aurie, luminoasa si eleganta, care sugereaza
maturitatea fructului si finetea cupajului. Aspectul sau
atragator anticipeaza un profil aromatic complex si
rafinat.

OLFACTIV
Buchetul aromatic este expresiv si delicat, dominat de
note florale de flori de portocal, salcam si caprifoi,
completate de accente de fructe coapte, pere si caisa.
Aromele se impletesc armonios, oferind prospetime si
eleganta inca de la prima impresie.

JIDVEL'

CATEGORIE: : Vinalb linistit
SOIDE STRUGURI: i Muscat Ottonel
Feteasca Regala
TIP DERECOLTARE: | Mecanizata si manuala
AN DE RECOLTA: : 2025
TIP DE INCHIDERE: : Nomacorc Select® Bio
ALCOOL: — 12,5%
ZAHAR REZIDUAL: ' 3g/l
ACIDITATE: © 493 g1
VALOARE ENERGETICA E/100ML: 201 KJ/ 70 Kcal
D.O.C. - C.M.D. Jidvei

Vinul cuprinde si exprima in fiecare picatura tezaurul
spiritual al locului de origine. Grija si priceperea
vinificatorilor nostri sunt orientate spre a crea vinuri
caracterizate prin autenticitate si tipicitate, aga cum
sunt vinurile din gama Tezaur, consolidand prestigiul
arealului Podgoriei Jidvei.

ASOCIERI CULINARE

Versatil si elegant, acest cupaj se armonizeaza excelent cu
preparate care pun in valoare prospetimea si expresivitatea
saaromatica. Serecomanda alaturi de branzeturi cu mucegai
nobil, precum Gorgonzola, preparate pe baza de sparanghel,
sushi si[ructe de mare, in special calamar la gratar. Pentru un
final dulce, se asociaza inspirat cu deserturi pe baza de fructe
galbene, precum tarta cu caise.

GUSTATIV

Sec, echilibrat si bine structurat, vinul dezvaluie arome de
miere, flori de tei, caprifoi, lime, agrise si caise bine
coapte. Aciditatea moderata sustine prospetimea
gustului, iar finalul este lung si rafinat, cu persistente note
florale si fructate.



